Bikavér sagrantinoval

Heimann Zoltan nyilatkozott 2. rész
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A Pannon Bormustran jol szerepeltek a szekszardi vorosborok, a tizenot dijbol
kilencet 0k hoztak el. Koziiliik is kiemelkedett a kapott pontszamok alapjan a
Heimann Birtok Barbar és Bikavér bora. Ennek kapcsan tegnapi interjunkban
Heimann Zoltant a Barbar eddigi évjaratairol kérdeztiik. Ma itt folytatjuk, mielott
attériink a Bikavérre.

Cikklink elsé részéhez kattints IDE!

A most cstlicsborra valasztott 2009-est megel6zoen 2007 utan késziilt még
Barbar?

Nem, 2008 kimaradt. A 2009-essel tavaly is elindultunk a Pannon Bormustran, de
akkor megosztdnak bizonyult a bor, a magyar zs(ritagok kevésbé, a kilféldiek inkabb
szerették. A londoni Decanter World Wine Awards-on azonban mar tavaly is
aranyérmet kaptunk, és a mult héten megsziiletett ez a szép eredmény is.

Szép lassan a Barbar komoly szerepre tett szert a portfdliénkban, mai 17 000-es
palackszamaval ez a pincészet harmadik legnagyobb mennyiségben készitett bora.
Ennek ellenére a feleségemmel komoly kiizdelmet folytatok azért, hogy évente egy 100
palackos mennyiséget félre tudjak tenni belble, hogy Zoli fiunk majd vertikalis
kdstoldkat tarthasson.

Eletpalyajukat tekintve hol tartanak most a Barbarok?

ltthon sajnos nem alakult ki az a gyakorlat, amely szerint Franciaorszagban a
kereskeddk és az éttermek végzik a borok sziikségesnek tartott érlelését. Nekiink
sajnos nincs lehetGséglink arra, hogy évekig a pincében tartsuk a borainkat, pedig
pont a Barbar esetében sziikség van a palackos érlelésre, hiszen most, 2013-ban még
a 2006-os is nagyon fiatalnak tdnik.

Ez tulajdonképpen nem is lehet meglepetés, hiszen egy hosszu tavra szdld bort
akartunk megalkotni ezzel a tétellel, a tiz év a minimum, de én ugy vélem, akar hlsz-
huszon6t évig is szépen kell tartania magat, hdla a tannat hosszu életet adé
tanninjainak.

Térjlink most at a bikavérre, hiszen ez a tétel is szépen szerepelt a voros
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csucsborok kozott.

El kell mondanom, sokdig hadilabon dlltam ezzel a bortipussal, mert Ugy gondolom, a
'70-'80-as évek olyan mértékben erodaltdk a hirnevét, hogy az a mai piaci poziciét is
gyengiti. Mivel azonban a szekszardi bordszok tébbsége Ugy gondolja, hogy ennek a
bornak fontos szerepe van a borvidéken, vellk kell tartanom. Ezért a 2011-es
évjaratbdl mi is készitettliink Ujra bikavért.

Milyen koncepcio alapjan késziil a bikavér?

A szekszardi bikavér kapcsan két iskola kiilonbdztethetdé meg, mi alapvetben a
gylmolcsos, fliszeres izeket preferaljuk a jelentOs testtel és magas koncentracidval
szemben, a hosszabb, nyujtottabb életgdérbében hisziink. A Heimann Bikavérnek
ezentul kiilén egyediséget ad a belehazasitott sagrantino, amely egy K6zép-
Olaszorszagban, Umbria tartomanyban nem tul nagymértékben elterjedt sz6l6fajta.
Kllonlegessége, hogy a vilag egyik legcsersavasabb fajtajanak tartjak.

Miért ilyen fontos, hogy a tobbiekhez hasonloan Heimann-bikavér is késziiljon?

Ugy gondolom, ha valéban sikert akarunk elérni, az 8sszefogasban rejlik az igazi erd.
Ha a tobbi szekszardi bordsszal egyetértésre jutunk abban a kérdésben, hogy a
borvidéket a bikavér, a kékfrankos és a kadarka borokkal akarjuk megjeleniteni a hazai
és nemzetkdzi piacokon, akkor mindannyiunknak ki kell tartani e stratégia mellett.



Az egylttm(ikddést azonban nem csak borvidéki kérben tartom |ényegesnek, de
orszagos szinten is. Ezért kerestiik meg az Egri borvidéket, és februarban egyitt
rendeztik meg a Bikavér Parbajt, amely a nevével ellentétben pont nem az egymas
torténd versengésrol, hanem a kdzos kiallasroél szal.

A kadarka kapcsan most majusban tartunk egy szakmai kerekasztal-beszélgetést és
kdstoldt Szekszardon, amelyre igyekeztiink minden termel6t meghivni hazankbdl, aki
ezzel a fajtaval komolyan foglalkozik. Ez szintén nem egy verseny lesz, inkabb a
tapasztalatainkat akarjuk egymassal megvitatni.

A tavalyi verseny utan tobb kritika érintette a hazai voros csticsborok készitoit.
Mit gondol errol?

Ugy gondolom, a kritikat, plane, ha ilyen nemzetkozi elismertségnek érvendd
személyektdl hangzik el, érdemes meghallgatni. Ez megtértént, és ennek bizonyitéka
az, hogy a 2013-ban csucsbornak valasztott tizenoét tételbdl kilenc szekszardi. Persze
tisztaban vagyok azzal, hogy ezt nem szabad tulértékelni, de pillanatfelvételnek is j6
benyomast tesz.

Tavaly a vorésborokkal kapcsolatban emlitett tapasztalatok koziil fontos volt
meghallanunk azokat, amelyek valéban egy vildgpiacitrend-valtozasrdl szélnak. Ugy
vélem, mi nem kerillnk piaci hatrdnyba azzal, hogy sok borfogyasztd a vilagfajtak
helyett inkabb a jatékosabb helyi kilonlegességek felé fordul. Egy ilyen helyzetben
nem megsértddniink kell, hanem reagalnunk ra, és els6ként dnvizsgalatot tartanunk.
Ugy vélem, ezt Szekszard megtette, és ennek is kdszénhetd a j6 eredmény.

Ha érteslilni szeretnél a magyar és nemzetkdozi borvilag hireirdl, jelentkezz Primér
hirleveliinkre!
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Mesterkurzusok:

BORDO

) Az Ujvildg Eur6paban, Eurépa az Ujvildgban D

) Készitsen nagy bordo6i hazasitast Malatinszky Csabaval!
) Egy hordoényi bordo6i Egerbol

Részteletek és jegyvasarlas o

Ha tetszett a cikk iratkozz fel hirlevelliinkre!
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